MEN

vom 4. - 7.8.26

FLEISCH

MENU 1: PANIERTE SCHNITZELI // 32.5
Panierte Schweinsschnitzel mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren

MENU 2: ENTRECOTE-WURFELI // 34.5
Zarte Entrecote-Wiirfeli mic Krduterbucter iiberbacken und Pommes frites

MENU 3: V2 MISTKRATZERLI // 26.5

Halbes Mistkratzerli gebraten mit Rosmarin-Butter und Thymian-Risotto

MENU 4: POULETFLUGELI

// 30.5
Pouletfliigeli knusprig gebacken mit Spezialsauce und Pommes frites
FISCH

MENU 5: TAGESFISCH // 39.5
Tagesfisch pochiert “Zugerart” mit Mandelreis und Gemiise
MENU 6: FISCHKNUSPERLI // 32.5
Fischknusperli vom Zander gebacken mit Tartarsauce und buntem Salat
MENU 7: TOMATEN-TARTAR MIT RIESENCREVETTEN // 33.5
Petra’s famoses Tomaten-Tartar, kurz gebratene Riesencrevetten, Kimchi-Mayonnaise und Toast

PASTA & RISOTTO
MENU 8: RISOTTO “AL BASILICO” // 25.5
Risotto mit Jorgs Bio-Basilikum, konfierten Tomaten und Gemiisevinaigrette
MENU 9: SPAGHETTI “AL BUFALA" /7 28.5

Spaghecti mit Cherrytomaten, Biiffelmozzarella, Rucola und Artschocken an pikanter Sauce

DESSERTS

HAUSGEMACHTER SCHOGGIKUCHEN // 12.5
mit Vanilleglacé und Rahm (glutenfrei)

MINI PANNA COTTA // 5.0
mit Erdbeerkompott und Rahm
HAUSGEMACHTE SORBETS PRO KUGEL// 4.0

Himbeer, Zitrone oder Erdbeer

FRISCHE FRUCHTE MIT VANILLEGLACE // 15.0
(je nach Saison, fragen Sie unser Servicepersonal)




August 4th to 7th, 2026
MEAT

MENU 1: BREADED SCHNITZEL // 32.5
Breaded pork schnitzel with potato salad and cranberries

MENU 2: ENTRECOTE-CUBES // 34.5
Tender cubes of entrecote topped with herb butter and served with French fries

MENU 3: 2 SPRING CHICKEN // 26.5

Half a spring chicken roasted with rosemary butter and thyme risotto
MENU 4: CHICKEN WINGS

// 30.5
Crispy fried chicken wings with special house sauce and French fries
FISH

MENU 5: CATCH OF THE DAY // 39.5
Poached Catch of the Day, “Zug-style”, served with almond rice and seasonal vegetables
MENU 6: PIKE PERCH BITES 1/ 32.5
Battered pike-perch bites, served with tartar sauce and a mixed salad
MENU 7: TOMATO TARTARE WITH KING PRAWNS // 33.5
Petra’s famous tomato tartare, seared king prawns, kimchi mayonnaise and toast

PASTA & SALAD
MENU 8: RISOTTO WITH BASIL // 25.5
Risotto with Jorg's organic basil, conﬁ't tomatoes and vegctablc vinaigrette
MENU 9: SPAGHETTI “AL BUFALA” // 28.5

Spaghetti with cherry tomatoes, buffalo mozzarella, arugula and artichokes in a spicy sauce

DESSERTS

HOMEMADE CHOCOLATE CAKE // 12.5
with vanilla ice cream and cream (gluten-free)

MINI PANNA COTTA // 5.0
with strawberry compote and cream

HOMEMADE SORBETS PER SCOOP // 4.0

Raspberry, lemon or strawberry

FRESH FRUIT WITH VANILLA ICE CREAM // 15.0 SeeHotel
(Depending on the season, ask our service staff) GOTTHARD



