
ALLE MENUSINKLUSIVESUPPEODERSALAT

MENUS
Wochen

FLEISCH

M E N U  1 :  P A N I E R T E  S C H N I T Z E L I

Panierte Schweinsschnitzel mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren
/ /  3 2 . 5

PASTA & RISOTTO

M E N U  2 :  E N T R E C Ô T E - W Ü R F E L I

Zarte Entrecôte-Würfeli mit Kräuterbutter überbacken und Pommes frites
/ /  3 4 . 5

M E N U  3 :  ½  M I S T K R A T Z E R L I

Halbes Mistkratzerli gebraten mit Rosmarin-Butter und Thymian-Risotto

M E N U  4 :  P O U L E T F L Ü G E L I

Pouletflügeli knusprig gebacken mit Spezialsauce und Pommes frites
/ /  3 0 . 5

M E N U  6 :  F I S C H K N U S P E R L I

Fischknusperli vom Zander gebacken mit Tartarsauce und buntem Salat
/ /  3 2 . 5

/ /  2 6 . 5

M E N U  5 :  T A G E S F I S C H

Tagesfisch pochiert “Zugerart” mit Mandelreis und Gemüse
/ /  3 9 . 5

FISCH

M E N U  8 :  R I S O T T O  “ A L  B A S I L I C O ”

Risotto mit Jörgs Bio-Basilikum, konfierten Tomaten und Gemüsevinaigrette
/ /  2 5 . 5

M E N U  9 :  S P A G H E T T I  “ A L  B U F A L A ”

Spaghetti mit Cherrytomaten, Büffelmozzarella, Rucola und Artschocken an pikanter Sauce
/ /  2 8 . 5

M E N U  7 :  T O M A T E N - T A R T A R  M I T  R I E S E N C R E V E T T E N

Petra’s famoses Tomaten-Tartar, kurz gebratene Riesencrevetten, Kimchi-Mayonnaise und Toast
/ /  3 3 . 5

DESSERTS

H A U S G E M A C H T E R  S C H O G G I K U C H E N
mit Vanilleglacé und Rahm (glutenfrei)

M I N I  P A N N A  C O T T A
mit Erdbeerkompott und Rahm 

/ /  1 2 . 5

/ /  5 . 0

H A U S G E M A C H T E  S O R B E T S  

Himbeer, Zitrone oder Erdbeer
P R O  K U G E L / /  4 . 0

F R I S C H E  F R Ü C H T E  M I T  V A N I L L E G L A C É
(je nach Saison, fragen Sie unser Servicepersonal)

/ /  1 5 . 0

vom 4. - 7.8.26



ALL MENUSINCLUDESOUP
OR

SALAD

MENUS
MEAT

M E N U  1 :  B R E A D E D  S C H N I T Z E L

Breaded pork schnitzel with potato salad and cranberries
/ /  3 2 . 5

PASTA & SALAD

M E N U  2 :  E N T R E C Ô T E - C U B E S

Tender cubes of entrecôte topped with herb butter and served with French fries
/ /  3 4 . 5

M E N U  3 :  ½  S P R I N G  C H I C K E N

Half a spring chicken roasted with rosemary butter and thyme risotto
M E N U  4 :  C H I C K E N  W I N G S

Crispy fried chicken wings with special house sauce and French fries
/ /  3 0 . 5

M E N U  6 :  P I K E  P E R C H  B I T E S

Battered pike-perch bites, served with tartar sauce and a mixed salad
/ /  3 2 . 5

/ /  2 6 . 5

M E N U  5 :  C A T C H  O F  T H E  D A Y

Poached Catch of the Day, “Zug-style”, served with almond rice and seasonal vegetables
/ /  3 9 . 5

FISH

M E N U  8 :  R I S O T T O  W I T H  B A S I L

Risotto with Jörg's organic basil, confit tomatoes and vegetable vinaigrette
/ /  2 5 . 5

M E N U  9 :  S P A G H E T T I  “ A L  B U F A L A ”

Spaghetti with cherry tomatoes, buffalo mozzarella, arugula and artichokes in a spicy sauce
/ /  2 8 . 5

M E N U  7 :  T O M A T O  T A R T A R E  W I T H  K I N G  P R A W N S

Petra’s famous tomato tartare, seared king prawns, kimchi mayonnaise and toast
/ /  3 3 . 5

DESSERTS

H O M E M A D E  C H O C O L A T E  C A K E
with vanilla ice cream and cream (gluten-free)

M I N I  P A N N A  C O T T A
with strawberry compote and cream 

/ /  1 2 . 5

/ /  5 . 0

H O M E M A D E  S O R B E T S  

Raspberry, lemon or strawberry
P E R  S C O O P  / /  4 . 0

F R E S H  F R U I T  W I T H  V A N I L L A  I C E  C R E A M
(Depending on the season, ask our service staff)

/ /  1 5 . 0

August 4th to 7th, 2026

Weekly


