
KARTE
Sommer

VORSPEISEN
G U R K E N - K A L T S C H A L E
mit Dill und Rauchlachs-Espuma

P I K A N T E  T H A I  C U R R Y  S U P P E
mit Gemüseeinlage und Randen-Espuma

/ /  1 5 . 5

/ /  1 5 . 5

B U R R A T I N A  &  T O M A T E

bunte Tomaten, knuspriger Parmesan und
Schwarzwälder Schinkenspeck

/ /  2 1 . 5

S O M M E R S A L A T
mit Nektarinen, Tomaten, Kirschen, Feta &
Zitronen-Basilikum Dressing

/ /  2 1 . 5

GRILL/KÜCHE

L A M M E N T R E C Ô T E rosa gebraten

P O U L E T B R U S T

/ /  4 5 . 5

/ /  3 5 . 5

P H I L I P P E S  ½  P O U L E T / /  3 7 . 5

T Ö N D E R  K O T E L E T T E
vom Säuli, ca. 350g

/ /  4 7 . 0

R I N D S F I L E T / /  5 4 . 5

Z A N D E R F I L E T / /  3 9 . 5

KLASSIKER

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A  
mit Tomatensauce, Peperoncini, Parmesan & Rahm 

/ /  2 2 . 5

Preise in CHF, Mehrwertsteuer und freundlicher
Service inbegriffen
Herkunft: Poulet: CH, Kalb: CH, Lamm: NZ, Schwein: CH,
Rind: AU/CH, Zander: Baltikum, Lachs: CH, Crevetten:
Vietn.

H U U S - S A L A T
Gemischter Salat mit Chnoblibrot

/ /  1 3 . 5

F I S C H K N U S P E R L I
Hausgemachte Zander-Knusperli 
mit Tartar-Sauce garniert mit buntem Salat

/ /  3 2 . 5

S P A G H E T T I  “ A L  B U F A L A ”
mit Cherry-Tomaten, Büffelmozzarella, Artischocken, 
Rucola und piknater Sauce

/ /  2 8 . 5

DESSERTS

K A L B S S T E A K / /  5 4 . 5

B Ü N D N E R  L A C H S F I L E T / /  4 4 . 5

B I O  R I E S E N C R E V E T T E N / /  4 1 . 5

S E C R E T O  V O M  S Ä U L I / /  3 6 . 5

F Ü R  2  &  M E H R
C H A T E A U B R I A N D  5 8 . 5 / P R O  P E R S O N
mit Sauce Bearnaise und reichhaltiger Gemüsegarnitur

Alle unsere Grillgerichte servieren wir mit ge-
bratenen Thymiankartoffeln, Tagesgemüse und
diversen Saucen. Gerne dürfen Sie alle Gerichte
auch mit Salaten und der Salatsauce Ihrer Wahl
bestellen. Für ein Hauptgericht, serviert auf zwei
Tellern, berechnen wir einen Zuschlag von
CHF 4.00.

H A U S G E M A C H T E R  S C H O G G I K U C H E N
mit Vanilleglacé und Rahm (glutenfrei)

M I N I  P A N N A  C O T T A
mit Erdbeerkompott und Rahm 

/ /  1 2 . 5

/ /  5 . 0

H A U S G E M A C H T E  S O R B E T S  

Himbeer, Zitrone oder Erdbeer
P R O  K U G E L / /  4 . 0

F R I S C H E  F R Ü C H T E  M I T  V A N I L L E G L A C É
(je nach Saison, fragen Sie unser Servicepersonal)

/ /  1 5 . 0

I S T  D E R  
H O L Z K O H L E N -

G R I L L  N I C H T  I N
B E T R I E B ,  W E R D E N
D I E  G E R I C H T E  I N

D E R  K Ü C H E
Z U B E R E I T E T .



SPECIALS

mit scharfer Spezialsauce und Pommes frites 
Hot chicken wings with very spicy special house sauce

Poulet
P O U L E T F L Ü G E L I  K N U S P R I G

mit Crème Fraîche, Dill, Zwiebeln, Pommes Frites und süsser Chillisauce
Sticky sweet`n`sour chicken wings with sour cream, dill, onions, French fries and sweet’n’sour sauce

/ /  2 6 . 5

M I S T K R A T Z E R L I  I M  R O S M A R I N B U T T E R  G E B R A T E N

mit Spezialsauce (ca. 25 min)
Spring chicken roasted in rosemary butter with special house sauce (approx. 25min)

/ /  2 7 . 5

H A L B E S  ( B E N I ’ S )  P O U L E T
mit Spezialsauce (ca. 25 min)
(Benis) half chicken with special house sauce (approx. 25min)

/ /  2 7 . 5

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S / /  8

P O R T I O N  G E M Ü S E
 

/ /  9

S Ü S S K A R T O F F E L   F R I T E S
 

/ /  9

P O R T I O N  R I S O T T O / /  9

T E U F L I S C H E S  M I S T K R A T Z E R L I
gebraten mit piknater Marinade und scharfer Spezialsauce (ca. 25 min)
Spicy spring chicken roasted with spicy marinade and spicy house sauce (approx. 25min)

/ /  2 9 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  S T I C K Y  S W E E T ’ N ’ S O U R  

mit Pommes frites und Spezial-Sauce
BBQ chicken wings with French fries and special house sauce

/ /  2 7 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  B B Q / /  2 6 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  D I A B O L I S C H
/ /  2 6 . 5

Knusprig gebacken mit Pommes frites und Spezial-Sauce
Crispy chicken wings with French fries and special house sauce

E X T R A  S P E Z I A L S A U C E
 

E X T R A  T A R T A R S A U C E/ /  3 / /  3

Serving of French fries

Serving of vegetables

Extra house sauce

Serving of sweet potato fries

Serving of risotto

Extra tartar sauce

Chicken

E R H Ä L T L I C HV O ND O N N E R S T A GB I SS O N N T A G



Menu
STARTERS

C H I L L E D  C U C U M B E R  S O U P
with dill and smoked salmon espuma

S P I C Y  T H A I  C U R R Y  S O U P
with vegetables and beetroot espuma

/ /  1 5 . 5

/ /  1 5 . 5

B U R R A T I N A  &  T O M A T O

Burratina (mozzarella) with tomatoes, crispy
Parmesan and Black Forest ham 

/ /  2 1 . 5

S U M M E R  S A L A D
with nectarines, tomatoes, cherries and feta
served with lemon-basil dressing

/ /  2 1 . 5

BBQ/KITCHEN

L O I N  O F  L A M B

C H I C K E N  B R E A S T

/ /  4 5 . 5

/ /  3 5 . 5

P H I L I P P E S  ½  C H I C K E N / /  3 7 . 5

P R E T T Y  B I G  P O R K  C H O P
approx. 350g

/ /  4 7 . 0

F I L L E T  O F  B E E F / /  5 4 . 5

P I K E  P E R C H  F I L E T / /  3 9 . 5

CLASSICS

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A  
Macaroni with tomatoes, chili, Parmesan cheese 
and cream

/ /  2 2 . 5

Prices in CHF, VAT and friendly service included.
Origin: Chicken: CH, Pork: CH, Veal: CH, Pike-perch:
Baltics, Beef: CH/IRL, Lamb: NZ, Prawns: Vietn.

H O U S E  S A L A D
Mixed salads with garlic bread (V)

/ /  1 3 . 5

P I K E  P E R C H  F R I T T E R S
served with tartar sauce and a mixed salad 

/ /  3 2 . 5

S P A G H E T T I  “ A L  B U F A L A ”

with mozzarella di bufala, arugula,
tomatoes, artichokes and spicy sauce 

/ /  2 8 . 5

DESSERTS

V E A L  S T E A K / /  5 4 . 5

S W I S S  S A L M O N  S T E A K / /  4 4 . 5

O R G A N I C  T I G E R  P R A W N S / /  4 1 . 5

P O R K  S E C R E T O  C U T / /  3 6 . 5

F O R  2  &  M O R E
C H A T E A U B R I A N D  5 8 . 5 0 / P E R  P E R S O N
with Sauce Bearnaise and vegetables

All of our grilled dishes are served with roasted
thyme potatoes, seasonal vegetables, and a selection
of house-made sauces. Alternatively, you may choose
a garden-fresh salad with your choice of dressing
instead of the potatoes and vegetables. For shared
main courses, a surcharge of CHF 4.00 applies.

H O M E M A D E  C H O C O L A T E  C A K E
with vanilla ice cream and whipped cream (gluten free)

M I N I  P A N N A  C O T T A
with strawberry compote and whipped cream

/ /  1 2 . 5

/ /  5 . 0

H O M E M A D E  S O R B E T S

Raspberry, lemon or strawberry
P E R  S C O O P  / /  4 . 0

F R E S H  F R U I T S
(seasonal availability. Please ask our service
team.) served with vanilla ice cream 

/ /  1 5 . 0

Summer

I F  T H E  B B Q
I S  N O T  I N

O P E R A T I O N ,  Y O U R
D I S H E S  W I L L  B E

P R E P A R E D  I N  
T H E  K I T C H E N .
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