
KARTE
Speise

VORSPEISEN

K A R T O F F E L - L A U C H S U P P E
mit karamellisierten Birnen und gerösteten Nüssen (V)

/ /  1 5 . 5

SAISONAL

E G L I  F I L E T S

Schweizer Zucht-Egli gebraten mit Kräuter-
rahmsauce, Mandelkartoffeln und Rahmspinat

/ /  4 2 . 5

KLASSIKER

E N T R E C Ô T E  W Ü R F E L I

mit Kräuterbutter überbacken, Pommes frites und Gemüse

F I L E T  S T R O G A N O F F

Rindsfilet-Streifen mit sämiger Paprika-Sauce,
Garnitur und Kartoffelstock

/ /  4 2 . 5

K A L B S V O R E S S E N
nach Grossmuetis Art mit Nudeln und Gemüse

/ /  3 8 . 0

P A R F A I T  V O M  P I L Z
mit süss-sauren Zwiebeln, marinierten Pilzen 
und knusprigem Brot (V)

/ /  2 1 . 5

P U L P O  A U F  B O H N E N P Ü R E E
gebraten mit Pistazien, Chorizo & Miso-Hollandaise

B A O  B U N  M I T  B B Q  P I L Z  ( V E G A N )

gezupft und geröstet mit Sriracha Mayo und Pickels
/ / 1 9 . 5

Z W I E B E L R I N G E  F R I T T I E R T  

mit Gorgonzola-Dip (V, vegan mit Sriracha Mayo)
/ /  1 3 . 5

A L B O N D I G A S

Hackfleisch-Bällchen in Tomatensauce, Tahini 
und Knoblauch-Baguette

/ /  2 0 . 5

/ /  2 2 . 5

K A B I S S A L A T  M I T / O H N E  S P E C K

lauwarm, auf gegrilltem Kopfsalatherz, Pommery-
Senf-Crème und Knusper-Brösel

/ /  1 7 . 5

G E M I S C H T E R  S A L A T

Üse gmischti Salat mit Chnoblibrot (V)
/ /  1 3 . 5

mit Zitronen-Basilikumsauce, Gemüse und Beilage
nach Wahl

/ /  3 4 . 5P O U L E T B R U S T  G E B R A T E N

F I S C H K N U S P E R L I  V O M  Z A N D E R

Zanderknusperli mit Tartarsauce und Beilage nach Wahl 

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A  

mit Tomatensauce, Peperoncini, Parmesan und Rahm (V)

/ /  3 7 . 5

/ /  2 9 . 5

V O R S P E I S E  / /  1 6 . 5
H A U P T G A N G  / /  2 2 . 5

Spaghetti mit cremigem Knoblauch, Kräutern und
Chili (vegan)

/ /  2 5 . 5“ A G L I O  E  O L I O ”  S P E C I A L E



SPEZIALITÄTEN
Poulet

C R I S P Y  K O R E A N  C H I C K E N
Pouletschenkel-Steak Koreanische Art mit Kimchi-Kartoffelstock und geröstetem Sesam 

/ /  3 3 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  K N U S P R I G

mit Crème Fraîche, Dill, Zwiebeln, Pommes Frites und süsser Chillisauce

/ /  2 6 . 5

M I S T K R A T Z E R L I  I M  R O S M A R I N B U T T E R  G E B R A T E N
mit Spezialsauce (ca. 20 min)

/ /  2 7 . 5

V = Vegetarisch 
Preise in CHF, Mehrwertsteuer und freundlicher Service inbegriffen
Herkunft: Poulet: CH, Egli: CH, Kalb: CH, Zander: Baltikum, Rind: CH/IRL, Pulpo: Atlantik/Mittelmeer

H A L B E S  ( B E N I ’ S )  P O U L E T
mit Spezialsauce (ca. 20 min)

/ /  2 7 . 5

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S  / /  8

P O R T I O N  G E M Ü S E  / /  9

S Ü S S K A R T O F F E L   F R I T E S  / /  9

P O R T I O N  R I S O T T O / /  9

T E U F L I S C H E S  M I S T K R A T Z E R L I

gebraten mit piknater Marinade und Chili-Sauce (ca. 20 min)
/ /  2 9 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  S T I C K Y  S W E E T ’ N ’ S O U R  

 mit Pommes frites und Spezial-Sauce

/ /  2 6 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  B B Q

mit scharfer Spezialsauce und Pommes frites 

/ /  2 6 . 5

P O U L E T F L Ü G E L I  D I A B O L I S C H
/ /  2 6 . 5

Knusprig gebacken mit Pommes frites und Spezial-Sauce

E X T R A  S P E Z I A L S A U C E  E X T R A  T A R T A R S A U C E/ /  3 / /  3


